- FISA DE DESCRIERE

a temei pentru proba practicii in vederea certificarii calificirii profesionale

Unitatea de invitimant: COLEGIUL TEHNIC CONSTANTIN BRANCUSI PETRILA

Locul propus pentru desfisurarea probei practice: SC REWE ROMANIA SRL -Filiala Penny Petrila
Calificarea profesionali:Comerciant-vanzétor

Standard de pregitire profesionald (SPP) aprobat prin OMEJC nr. 1847/29.08.2007
Competentele/Rezultatele invitirii vizate a fi atinse (conform SPP):

Aplicd principiile ergonomice in organizarea locului de munci;

Aplici si respectd legislatia privind protectia consumatorilor;

Verificd termenul de valabilitate, aspectul produsului si integritatea ambalajului;
Identificd modalititile de ambalare i pastrare a marfurilor alimentare;

Ia mésuri pentru reducerea factorilor de risc de la locul de munci;

Sl

Propunerea temei pentru proba practici a fost realizata in colaborare cu operatorul economic: DA
Numiele operatorului economic SC REWE ROMANIA SRL-Filiala Penny Petrila

Titlu temi pentru proba practici extrasi: Operatii specifice recepfiei cantitative si calitative a
méirfurilor alimentare

Enuntul temei pentru proba practici: Realizati receptia cantitativa si calitativé a unui lot de marf3 alc#tuit
din: 10 cutii de bomboane de ciocolatd, 5 kg drajeuri simple, 6 ambalaje colective cu api platd, 6 kg rahat,
10 cutii detergent, 10 conserve de peste In sos tomat.

Sarcini de lucru:

1. Selectati instrumentele ce vor fi utilizate;

2. Verificati documentele ce insotesc marfa;

3. Pregititi mérfurile pentru verificarea cantitativa si calitativa,

4, Preluatiprin numérare lotul de marfi;

5. Verificati calitativ marfurile;

6. Comparati situatia faptici cu documentul ce Insoteste mérfurile;
7. Respectati regulile de sénétate si securitate In muncd

Pentru proba orald veti descrie modul in care ati pregétit miérfurile pentru receptie, veti prezenta modul in
care ati realizat verificarea cantitativa si calitativd si cum ati confruntat cu factura insotitoare si veti enumera
normele de sinatate si securitate in muncd pe care le-afi respectat pe parcursul probei practice.

Timp de lucru: 60 minute

Materiale, echipamente necesare realiziirii temei probei

10 cutii de bomboane de ciocolati,
5 kg drajeuri simple,

6 ambalaje colective cu apd platd
6 kg rahat

10 cutii detergent

10 conserve de peste in sos tomat,




Punctaj

Nr. A. Criterii de evaluare a X . . .
crt. candidatului 1a proba practici Indicatori de realizare maxim pe
indicator
L. Criteriul 1 1.1. Pregitirea corespunzitoare a locului de munci. 10p
fr&m;rea sarcinii de Jueru 1.2. Selectarea instrumentelor de lucru 10p
20p
2. Criteriul 2 2.1. Pregitirea marfurilor pentru verificarea cantitativd si | 10p
Realizarea sarcinii de lucrn calitativd
(50 p) 2.2. Verificarea cantitativi 10p
2.3.Verificarea calitativa 10 p
2.3. Confruntarea lotului cu factura insotitoare 10p
2.4. Respectarea regulilor de sdndtate si securitate in munci 5p
2.5. Intretinerea ordinei si a curéiteniei 5p
TOTAL PROBA PRACTICA' 70 p
Nr B. Criterii de apre?iere a _ . ‘ Puncftaj
c rt. performantei candidatului la Indicatori de realizare maxim pe
’ proba orald indicator
1. Criteriul 1 1.1 Prezentarea modului de realizare a verific#irii cantitative si | 10p
Prezentarea si promovarea calitative
sarcinii realizate 1.2, Descrierea modului de confruntare a lotului cu factura 10p
(30 p) 1.3. Enumerarea normelor de s&ndtate gi securitate in munca Sp
ce au fost respectate
1.4.Folosirea corectd a terminologiei de specialitate 5p
TOTAL PROBA ORALA 30p
PUNCTAJ TOTAL 100 p

PUNCTAJ FINAL

Unitatea de invatdmént

Colegiul Tehnic ,,Constantin Brincusi,,

Petrila

Directorul unititii de invitimant

Dr.Ing Mitran Ceeitig-l-iyi

Agentul economic
SC REWE ROMANIA SRL-Filiala Penny
Petrila
Director agent economic,

ec.Temneanu Silvana Georgiana




